
Especial de
Junio

HOT
CAKES



SIN CAFÉ

MENÚ
CAFÉ

Espresso

Americano

Caramel Machiato

Latte

Cappuccino

Mocha

Affogato

Cold Brew

Flat White

Espresso Tonic

$40

$49

$79

$75

$69

$75

$85

$65

$65

$69

Matcha

Chai

Dirty Chai (con café)

Taro

Infusiones Naturales

Chocolate Oaxaqueño

*Especial de Temporada

$79

$79

$85

$79

$75

$59

$?

420ML

420ML

420ML

420ML

420ML

320ML

*pídelo frío, caliente o frappé
*cambio de leche,

deslactosada o vegetal + $15

SMOOTHIES
Mango

Frutos Rojos

420ML
$95

*base de yogurt

OTRAS BEBIDAS
Coca Cola

Agua Mineral

Botella de Agua

Kombucha

$35

$39

$29

$75

*todos nuestros platillos son preparados al momento, agradecemos tu espera. Verás que valdrá la pena :) 

JUGOS 

Berry Nice

Popeye 

Vampiro 

Mango my Love

Naranja

420ML

(frutos rojos y naranja)

(espinaca, jengibre, manzana
v. piña apio y naranja)

(betabel, zanahoria, jengibre y
naranja)

(piña, mango y naranja)

$75

$65

15ML

320ML

420ML

420ML

320ML

320ML

15ML CAFÉ + 2 BOLAS DE HELADO
AGREGA TURIN +$15

320ML

320ML

320ML

MILKSHAKES
Conejito Turin

Oreo

M&M’s

$115
420ML

*pídela con o sin crema batida

COQUITO DE FRUTA $79
Fruta de temporada, yogurt,
granola y miel



PAN FRANCÉS

ELIGE TU PROTEÍNA

HOTCAKES

CHILAQUILES

LAS ESTRELLAS DE

TOAST

ENCHILADAS $175

HUEVOS

SANDWICHES

CHAPATAS

HAZLO A TU MANERA!
EXTRAS:
aguacate + $25
tocino + $35
huevo + $15
jamón serrano + $55
salmón + $45
arrachera + $45

pollo + $35
queso de cabra + $15
helado + $15
nutella + $10
frutos rojos + $15

Coco & Banana $189
3 pz, nutella, plátano,coco, frutos y helado

Pie de Limón
2 pz, crema de limón, frutos rojos y galleta oreo

$165

Miel y Tociono
2 pz, nuez, miel, tocino y frutos rojos

$165

Dulce de Leche
2 pz, mazapán, dulce de leche y frutos

$165

Naturales
2 pz, fruta de temporada y maple

$155

Natural $165Pan Brioche, canela, crema de Vainilla,

frutos de temporada y plátano flameado

Tiramisú $175Pan Brioche, crema de Tiramisú, frutos de

temporada, plátano flameado y Helado

Especial de Temporada $?*Pregunta por el especial de Temporada

NO ES DESAYUNO SIN...
Rojos
Verdes
Poblanos (Mole Almendrado)
De Frijol (Con Hoja Santa)
Suizos Verdes
Suizos Rojos

$145
$145
$145
$145
$155
$155

Arrachera
Huevo Estrellado 2pz
Pechuga de Pollo

Avocado Toast $155
Aguacate, queso de cabra, tomate cherry y pesto 

Salmoncito Toast
Queso crema, salmón sellado, mango y espinaca

$175

Serrano Toast
Melón, jamón serrano, balsámico, nuez y miel

$175

Huevito Toast
Tocino, huevo (pochado, estrellado o  revuelto)

$135

Avo Ovo Toast
Aguacate, huevo (a tu estilo) aceite de chiles y cherries

$155

Suizas Verdes o Rojas

Enfrijoladas Santas 
Enmoladas Poblanas con mole almendrado

con hoja santa

Rellenas de la proteína de tu elección, gratinadas con

queso manchego, crema y cebolla curtida.

Rancheros
Frijoles refritos, tortilla de maíz, 2 huevos estrellados,

arrachera, queso, crema aguacate y salsa verde o roja

$155

Omelette Poblano
Relleno de rajas poblanas, bañado en salsa verde suiza y

gratinado con queso

$155

Omelette Coco & Banana
Envuelto en costra de queso, relleno de espinacas, tocino y

tomate cherry, acompañado de papas o ensalada

$165

Moncheese $155
Costra de queso por fuera, queso de cabra, mas queso derretido

por dentro, cebolla caramelizada y aderezo de chipotle

Korean Egg Sandwich $189
Pan Brioche, huevo revuelto con tocino crujiente, lechuga, miel y

queso

Croque Madame $159
Jamón de pavo, aderezo de ajo, queso gratinado, bañado en

bechamel y coronado con 1 huevo estrellado

Buevito con Jamón
2pz, pídelos revueltos o estrellados. Ideal para los peques

$125

*de masa madre, acompañados de papas o ensalada

Española $185
Jamón serrano, pera caramelizada, espinaca, balsámico y queso

manchego

Argentina $185
Arrachera, chimichurri casero, guacamole, queso manchego,

espinacas y cebolla curtida

15-20 min

*de masa madre, acompañados de papas o ensalada

*ya incluida en tus chilaquiles o enchiladas :)

Omelette del Chef
Omelette relleno de champiñones al ajillo y queso manchego,

coronado con jamón serrano, acompañado de papas o ensalada

$175



El Chef
RECOMENDACIONES
FROM:

DATE: 03\ 04 \2025

Uno de los nuevos platillos de Coco &
Banana, inspirado en los famosos

sandwiches estilo koreano de
Amsterdam (Chun cafe).

Elaborado con pan brioche, gratinado
con queso manchego. Relleno de huevo
revuelto, espinacas, nuestro aderezo
de ajo y tocino frito. Por último para
darle un toque diferente, decidimos

bañarlo en miel.
Una verdadera Delicia! 

Atte: el Chef Oscar
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